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TAGLIERINE PROFESSIONALI

Cosa sono e a cosa servono
le taglierine per pane? Le taglierine professionali sono macchinari per panifici in grado di tagliare ed affettare pane di
diversa tipologia in maniera precisa ed uniforme.

DUE TIPOLOGIE DI TAGLIERINE

A seconda delle esigenze di spazio, & possibile scegliere tra le taglierine professionali da banco e quelle con base; per
ognuna di esse, inoltre, sono disponibili modelli che si differenziano a seconda del passo delle lame e del passaggio
utile per la lunghezza e l'altezza del filone.

FUNZIONALITA E AFFIDABILITA PROFESSIONALI

Le taglierine professionali si contraddistinguono per la funzionalita e per I'elevato grado di affidabilita, caratteristiche
che vanno ad unirsi agli aspetti riguardanti la tutela della sicurezza di chi le usa.

Altre informazioni e dettagli:
taglierine professionali | attrezzature per panifici
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