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LAMINADORAS DE MASA

Las laminadoras de masa tienen el objetivo de preparar la masa produciendo laminas delgadas para la fabricacion del
pan y el resto de alimentos. Es una maquina comoda para el trabajo constante.

FUNCIONAMIENTO DE LA LAMINADORA DE MASA

Funcionan con una cinta transportadora, donde se deposita la masa en formato bruto, y pasa por debajo de la
maquina para producir una lamina delgada. Esta masa también se complementa con harina, un elemento siempre
indispensable en la panaderia.

VENTAIJAS DE LAS LAMINADORAS

Las laminadoras de masa producen capas perfectas, lo que a veces no se puede hacer en el trabajo con las manos
siempre, y el cansancio l6gicamente es menor.
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